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L'Arbé est un établissement :

Qui ne s'accommode nullement des nouvelles
« tendances culinaires »

Ve

Qui reste attaché a I'ordre et aux valeurs d’'une
période révolue.
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Qui a ce'titre n'a aucunement pour objet de plaire a
tout le monde.

A ce titre, nous nous attachons a faire perdurer une
cuisine bient6t oubliée ayant pour vocation de faire
renaitre en vous les souvenirs gustatifs des plats
mijotés que vous préparaient vos grands-meres.
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LES APERITIFS
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L'Apéritif de Mémé (12cl) 8€

Vin blanc de Savoie, creme de myrtille, sirop de Génépi

Le Kir de I'Arbé (12 cl) 7€
Vin blanc de Savoie, créme de myrtille

Le Royal Savoyard (12cl) 12€
Crémant de Savoie et creme de myrtille

Le Cocktail Montagne (18cl) 13€
Crémant, jus de pomme bio, Génépi

La coupe de Crémant de Savoie (12cl) 11€
Domaine Grisard

Le verre de Vin de Savoie blanc sec (12cl) 7€
Martini blanc ou rouge (5cl) 6€
Ricard (2cl), Pontarlier Anisé, Suze (4cl) 4,5€
Whisky Jack Daniel’s (4cl) 8€
Whisky Chataigne - Distillerie des Aravis (4cl) 9€
Biére (33cl) - Alpic - Blonde ou blanche 8,5€

Biere artisanale bio de Savoie



SODAS & EAUX

Sodas (25cl) 5€

Coca-cola, Coca-cola zéro, Orangina

Thé glacé « Alpic tea » (33cl) 5,5€

Boisson artisanale bio de Savoie

Limonade « Alpic limo » (33cl) 5,5€

Boisson artisanale bio de Savoie

Jus de fruits de Savoie « le prince » (33 cl) 5,5€
Pomme-myrtille / tomate / orange

Sirop a I'eau (25cl) 3,5€

Péche, Grenadine, Menthe

Eaux minérales (100cl) 7€
Evian, Perrier fines bulles

Eaux minérales (50cl) 5€
Perrier fines bulles



LES ENTREES
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Planche de Charcuterie Savoyarde de la Ferme de 14€
Challonges & pas que** ...

Nems au Reblochon fermier 16€

Soupe a |'oignon facon grand-mére 15€

LES RECETTES
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Mijoté de joues de porc* confites a la biere & au miel 30€

Paleron de Boeuf* braisé en cocotte 30€
Douze heures de cuisson

Endives au jambon truffé** gratinées au Beaufort 28€
facon mémé Denise

Faux-Filet « beurre Café de Paris » 36€

Charolais* - 280 gr - Faites cuire vous-méme votre viande
dans un beurre et ses épices
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LES SPECIALITES

La Tartiflette facon Arbé au Reblochon Fermier, 28€
salade verte

La Fondue Savoyarde aux 3 fromages et salade 30€/pers
min 2pers
La Fondue aux Cépes et salade verte 32€/pers
min 2pers

Planche de Charcuterie Savoyarde de la Ferme de 14€
Challonges & pas que **

LE MOUFLE
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Charcuterie Savoyarde & son accompagnement 14€

Tartiflette & salade verte 14€
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LA NOTE CHAUDE

Café expresso 2,5€
Café allongé 3,5€
Café noisette 3€

Expresso & lait

Double expresso 5€
Décaféiné 2,5€
Décaféiné & lait 3€
Infusions 4€

Des Alpages, Tilleul, Verveine ou eau d'agrumes

Thés 4€
Des Alpages, thé vert a la menrthe ou Earl Grey



LES DIGEOS
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Génépi - Distillerie des Aravis €
Eaux-de-vie Poire €
Eaux-de-vie Framboise €
Eaux-de-vie Mirabelle €
Whisky Chataigne - Distillerie des Aravis €
Sapinette - Distillerie des Aravis 9€
Liqueur de Framboise - Distillerie des Aravis Q€
Cognac 11€
Get 27 8€
Bailey's 8€
Gentiane 14€

Coupe de Crémant de Savoie - Domaine Grisard 11€






